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Conde Valdemar Finca Alto Cantabria Vinedos Singular
Artikel-Nr: 860235

ANBAUGEBIET Spanien / Rioja
REBSORTE(N) Viura
KLASSIFIZIERUNG Vinedos Singular Rioja DOCa

ERZEUGER Bodegas Valdemar

AUSBAU Der Alto Cantabria, auf einem 11,5 Hektar groRen Hochplateau in 114 Metern
Hohe Giber dem Fluss Ebro gelegen, ist ideal aufgrund seiner exzellenten Lage. Die steil
abfallenden Hanglagen verhindern Frost, wahrend die extreme Beliiftung Feuchtigkeit an

den Trauben vermeidet. Die kalkhaltigen und sandigen Lehmbd&den erméglichen den Anbau ;’i‘%@g

aullergewohnlicher WeiBweinsorten. Dieser Weinberg, 8,6 Hektar Flache und 1975 W
angelegt, wurde 2019 als "Vifiedo Singular" zertifiziert. Die Trauben werden von Hand Conde )
geerntet und in kleinen Kisten gelagert, um ihre Balance zu bewahren. Nach der Gewinnung Valdemar "
des Mosts erfolgt eine teilweise Garung in Edelstahltanks und franzdsischen Eichenfassern. Finca Alto Cantabria /

)
AbschlieRend reift der Wein sechs Monate auf den Hefen in franzésischen Eichenfédssern, T

wobei wdchentliches Batonnage die Textur verbessert.

VERSCHLUSS Kork

BESCHREIBUNG Strohgelbe Farbe mit griinlichen Nuancen, klar und strahlend. Es
offenbart intensive Aromen von weilRen Bliiten wie Akazienbliite und weiRen Friichten wie
Melone und Birne, mit feinen rauchigen Noten und einem zarten Hintergrund von Niissen
wie Haselnuss. Am Gaumen prasentiert er sich komplex, gehaltvoll und vollmundig, mit
einem geschmackvollen und salzigen Charakter, der typisch ist flir den kalkhaltigen Boden
des Weinbergs. Ein langer und sehr eleganter Abgang rundet den ab.

SERVIEREMPFEHLUNG Risotto mit Spargel und Parmesan; Gebratene Jakobsmuscheln
mit Zitronen-Butter-SoRe; Gegrillter Hummer mit Knoblauch-Butter
SERVIERTEMPERATUR 8-10 °C

Die Bodegas Valdemar wurden 1985 von Jesis Martinez Bujanda in Oydn gegriindet und entwickelten sich rasch zu einem
fihrenden Produzenten der DOCa. lhr Erfolg beruht auf einem Uberarbeiteten klassischen Stil mit intensiver Frucht und klaren
Tanninen. Sie gelten als technologisch fortschrittlichste Kellereien Spaniens, fiihrten als erste die computergesteuerte Vergarung
ein. lhre Innovationskraft zeigt sich auch in der ersten zu 100% aus Garnacha gekelterten Reserva und dem ersten im Holzfass
vergorenen spanischen Weillwein (Alto Cantabria). Im 21. Jahrhundert prasentierten sie die ersten reinsortigen Graciano und
Maturana Weine sowie den Tempranillo Blanc. Die Marke Conde Valdemar verkérpert perfekt die Balance aus Tradition und
Innovation und ist bei erfahrenen Weinkennern sowie der jingeren Generation beliebt. Die Linie Conde Valdemar besteht
hauptsachlich aus klassifizierten Rotweinen: Crianzas, Reservas und Gran Reservas, die ihren Ruf als eine der angesehensten
Marken Riojas festigen.
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